spitalicre (FELTErerna

Nos entrées et salades

Soupe du jour CHF 9.—
Soup of the day - TaggesSuppe - Zuppa del giorno

Carpaccio de boeuf, roquette et rebibes de vieux bagnes

Beef carpaccio, rocketLettuce, aged Bagnes cheese - Carpaccio di manzo, rucola,
formaggio “vieux Bagnes” - Rindscarpaccio, Rucolasalat, alterBagnes Kdse

Fntrée CHF 17.— Plat CHF 28.—

Escargots gratinés du mont d’or

Gratinated snails - Lumache gratinate - Uberbackene Schnecken

Les 6 CHF 12. — Les 12 CHF 24.—

Salade de chévre chaud, Pommes et Noix
Warm goat cheese salad with apel and nuts - Insalata con formaggio di capra, Mele e nocci -Salat
mit Warmem Ziegenkdse, Apfel and Niisse

Fntrée CHF 16.— Plat CHF 25.—

Salade de Poulet et Bleu du Valais
Chicken Salad and Wallis blue(cheese) Hiihnersalat und Walliserblaukdse, insalata di pollo e
Fromaggio blu del Valese

Fntrée CHTF 16. — Plat CHF 25. —

Salade du Montagnard (salade verte, croutons, fromage, lard
sec)

Green salad, croutons, cheese, curred bacon - Insalata, crostini, formaggio, lardo -
Griiner Salat, Brotrinden, Kdse, getrockneter Speck

Fntrée CHTF 15. — Plat CHF 22. —



Le coin Valaisan

Assiette Valaisanne Sf 25.—
Petite Assiette Valaisanne Sf 14.—
Assiette de viande séchée Sf27.—
Petite Assiette de Viande séchée Sf16.—
Réesti nature Sf16.—
Roesti au fromage Sf 18.—
Roesti fromage lard Sf 20.—
Roéesti fromage lard ceuf Sf 22.—
Croiite au fromage Sf15.—
Croiite jambon fromage Sf17.—
Croiite Jambon fromage ceuf Sf19.—
Fondue nature Sf 24.—
Fondue aux bolets Sf 28.—
Fondue aux tomates, servie avec pommes de terres St 26.—
Raclette a volonté (min.2pers) Sf 28.— par pers.

Raclette a volonté avec charcuterie du Valais min 2 pers

Sf 32.— par pers.



Nos viandes sur ardoise

LEntrecéte de beeuf (tendre et persillée) 120 2204
Beef sirloin steak -Sottofiletto di manzo -Rind-Entrecote CHTF 24.- CHTF 38.-

La Parisienne de boeuf (juteuse et entremélée) 2504

Beef rib-eye steak - Entecdte di manzo - Rind-Parisienne- CHTF 35.-

Le magret de Canard (tendre et typé) demi entier
Duck breast - Petto di anatra - Fntenbrust CHF 24.- CHTF 35.-
Le Pavé de Biche (maigre et tendre) 200g

Deer steak - Hirchkuh Entrecéte - Entrecéte di Cervo CHF 38.-

Le trio : Entrecote de beeuf, Pavé de biche,
magret de canard 3004
Beef sirloin steak - Deer steak - Duck breast

Sottofiletto di manzo - Entrecdte di cervo - petto di anatra
Rind-Entrecote - Hirschkuh Entrecéte - Entenbrust CHF 48.-

Toutes nos viandes sont accompagnées d’ une petite salade mélée et d’'un assortiment de
legumes et au choix : frite, viz, roesti ou tagliatelle.

La provenance de nos viandes, du pays pour le beeuf, le canard de ‘France, et la biche du pays selon disponibilite
- Nouvelle-Zélande.



Nos Desserts

Tarte maison, caramel au beurre salé et glace vanille

Homemad tart, caramel sauce and vanilla ice cream - Crostata
di Casa, caramello al burro salato, gelato alla vaniglia - Hausgemachter Torte
mit salzigen Butterkaramel und Vanille Eiscreme

CHF 12.—

Profiteroles d la vanille, chantilly et sauce chocolat

Profiteroles with vanilla ice cream and chocolate sauce -
Profiteroles, gelato alla vaniglia, panna, e cioccolato -
Vanille Profiterol, Schlagsahne und Schokoladensauce

CHF 10.—

Meringues, Glace Vanille,créme double de Gruyeére,

Meringue mit doppelrahm, Vanille Fiscreme - swiss meringue, vanilla ice cremer double
cream from Gruyére - Meringhe e crema doppia di Gruyére gelato alla vaniglia

CHF 10.—
Parfait glacé a la liqueur du Grand-St-Bernard
Fiscreme mit Grand-st-Bernard Likor - Iced Grand-St-Bernard Parfait -
Semiereddo al liquore del Grand-st-Bernardo CHF 12.—
Assiette de fromage
Kdseteller - cheese plater - formaggi misti CHF 12.—
Tarte du jour
Tart of the day - Tageskuchen - crustata del giorno CHF 7.—

Notre carte de glaces - Nos sorbets arrosés

Fiskarte - our ice Card- Carta di gelati



